
 MITTAGSMENÜ 
Montag bis Samstag von 11.30 bis 14.30 Uhr (außer an Feiertagen) 
Jeweils als Vorspeise: süß-sauer-scharfe Suppe oder Frühlingsrolle 

M1 Gebratener Eierreis mit Hühnerfleisch ..............................6,00 
M2 Gebratene Nudeln mit Hühnerfleisch..................................6,00 
M3 Schweinefleisch gebacken mit Ananas und                                   

Gemüse, süß-sauer............................................................. 6,50 
M4 Hühnerfleisch mit versch. Gemüse ....................................6,80 
M5 Hühnerfleisch mit Curry und Gemüse, scharf...................6,80 
M6 Schweinefleisch mit versch. Gemüse ................................6,50 
M7 Rindfleisch mit versch. Gemüse.........................................7,10 
M8 „Kanton Ente“ knusprige Ente mit Sojasprossen                                          

und scharfer Knoblauchsoße ...............................................7,80 
M9 Knusprige Ente gebacken mit Ananas, süß-sauer.............7,80 
M10 Knusprige Ente gebacken mit Gemüse..............................7,80 
M11 Knusprige Ente gebacken mit Paprika, Bambus,                    

Morcheln und Knoblauch, scharf..........................................7,80 
M12 Rindfleisch mit Zwiebeln, scharf .........................................7,10 
M13 Paniertes Fischfilet mit Gemüse, scharf ............................6,30 
M14 Paniertes Fischfilet mit Ananas und Gemüse,                    

süß-sauer .............................................................................6,30 
M15 Gong-Bao Hühnerfleisch mit Paprika, Champignon,                    

Bambus, Morcheln, Knoblauch und Erdnuss, scharf ...........6,80 
M16 Gong-Bao Rindfleisch mit Paprika, Champignon,                

Bambus, Morcheln, Knoblauch und Erdnuss, scharf ...........7,10 
M17 Rind-, Hühner-, Schweinefleisch mit Gemüse .................7,80 
M18 „Happy-Alala-China“ Krabben, Hühnerbrust,                     

Rindfleisch, Gemüse mit Knoblauch, scharf ........................7,80 
M19 Gemischtes Gemüse gebraten mit Tofu,                              

leicht scharf, vegetarisch......................................................6,50 
M20 „Nasi-Goreng“ Curryreis mit Krabben, Hühner-                          

und Schweinefleisch ............................................................6,00 
M21 Hühnerfleisch knusprig, süß-sauer mit Gemüse ................6,80 
 

Suppen 
1 Süß-sauer-scharfe Suppe..................................................2,60 
2 Eierblumensuppe mit Hühnerfleisch ..................................2,60 
3 Champignonsuppe mit Hühnerfleisch................................2,60 
4 Currysuppe mit Rindfleisch.................................................3,10 
5 Gemüsesuppe.....................................................................2,40 
6 Krabbensuppe mit Champignons .......................................3,40 
7 Kong-Fu Suppe                                                                          

Hühnerfleisch mit Glasnudeln, scharf ..................................2,80 
8 Wan-Tan Suppe Teigblätter mit Krabben                                                  

und Schweinefleisch.............................................................3,10 
9 „Chinesische Spezialsuppe“                                                                                        

Hummer, Rind-, Schweine- u. Hühnerfleisch mit Gemüse...4,40 
 

43 „Suan-Yong Schweinefleisch“ mit Paprika, Bambus,                           
Morcheln und Knoblauch, scharf ........................................9,80 

44 Gebackene Schweinefleisch mit Ananas                                               
und Gemüse, süß-sauer .....................................................9,80 

45 „Gong-Bao Schweinefleisch“ mit Gemüse,                              
Knoblauch und Erdnuss, scharf .......................................10,20 

46 Schweinefleisch mit Bambus und Morcheln .................10,20 
 

 

Rindfleisch 
51 Rindfleisch mit versch. Gemüse .......................................9,80 
52 Rindfleisch mit Zwiebeln, scharf .......................................9,80 
53 Rindfleisch mit Bambus und Morcheln .............................9,80 
54 „Suan-Tong Rindfleisch“ mit Bambus                                

und chin. Pilzen ................................................................10,20 
55 Rindfleisch mit Schwarzbohnen und                                  

Knoblauch, scharf .............................................................10,20 
56 Rindfleisch mit Curry und Gemüse..................................9,80 
57 „Gong-Bao Rindfleisch“ mit Gemüse,                                

Knoblauch und Erdnuss, scharf........................................10,90 
58 „Suan-Yong Rindfleisch“ mit Bambus, Paprika,                    

Morcheln und Knoblauch, scharf ......................................10,20 
 

Ente 
60 Ente knusprig gebacken mit Gemüse............................12,80 
61 Ente knusprig gebacken mit Ananas                                                     

und Gemüse, süß-sauer ...................................................12,80 
62 „Kanton-Ente“ knusprig mit Sojasprossen                                                  

und scharfer Knoblauch-Soße ..........................................12,80 
63 „Hong-Kong Ente“ knusprig mit Bambus, Paprika,                            

Chinakohl und Morcheln, scharf .......................................13,50 
64 „Suan-Tong Ente“ knusprig mit Bambus                                   

und chin. Pilzen .................................................................13,80 
65 Ente knusprig gebacken mit Bambus                                       

und Morcheln ....................................................................13,50 
66 „Gong-Bao Ente“ knusprig mit Gemüse, Knoblauch                                           

und Erdnuss, scharf .............................................................13,50 
67 „Suan-Yong Ente“ knusprig mit Paprika, Bambus,                

Morcheln und Knoblauch, leicht scharf.............................12,80 
 

Hummerkrabben 
70 Hummerkrabben mit versch. Gemüse ............................16,80 
71 Hummerkrabben Satee mit pikanter Erdnuss-Soße                          

scharf ................................................................................16,80 
72 „Gong-Bao Hummerkrabben“ mit Gemüse,                        

Knoblauch und Erdnuss, scharf........................................16,80 
73 Gebackene Hummerkrabben                                                     

mit süß-saurer Soße .........................................................16,80 
74 Hummerkrabben mit Curry und Gemüse........................16,80 
75 Gebratene Hummerkrabben mit Bambus, Zwiebeln                                    

und Knoblauch, scharf .......................................................16,80 
 

Vorspeisen 
11 Frühlingsrolle gefüllt mit Schweinefleisch ......................... 2,60 
12 Mini-Gemüserolle (5 Stück) mit süß-saurer Soße ............. 2,80 
13 Gebackene Wan-Tan mit süß-saurer Soße ....................... 3,80 
  Teigtaschen gefüllt mit Krabben, Schweinefleisch 
14 „Kropoek“ Krabbenbrot...................................................... 2,60 
15 Gemischter Salat .............................................................. 3,20 
16 Sojasprossen-Salat ........................................................... 2,90 
17 3 Satee Babi mit Hühnerbrust-Spießen .............................. 5,20 
18 3 Satee Babi mit Hummerkrabben-Spießen ..................... 11,80 
  

Reisgerichte 
21 Gebratener Eierreis mit Hühnerfleisch............................... 8,80 
22 Gebratener Eierreis mit Krabben ....................................... 9,50 
23 Gebratener Eierreis mit Hummerkrabben........................ 14,20 
24 „Nasi-Goreng“ Curryreis mit Krabben, Hühner-                                                 

und Schweinefleisch ............................................................ 9,90 
24A  Gebratener Eierreis mit Rindfleisch................................... 9,50 
 

Nudelgerichte 
25 Gebratene Nudeln mit Hühnerfleisch ............................... 8,80 
26 Gebratene Nudeln mit Krabben........................................ 9,50 
27 Gebratene Nudeln mit Hummerkrabben......................... 14,20 
28 Gebratene Nudeln mit Krabben, Hühner-                                                 

und Schweinefleisch........................................................... 9,90 
29 Gebratene Nudeln mit Rindfleisch.................................... 9,50 

 

 

Geflügel 
31 Hühnerfleisch mit versch. Gemüse .................................. 9,80 
32 Hühnerfleisch mit  Paprika, Bambus, Morcheln                                              

und Knoblauch, scharf........................................................ 9,80 
33 Hühnerfleisch mit Zwiebeln und Knoblauch, scharf ......... 9,80 
34 Hühnerfleisch mit Bambus und Morcheln ........................ 9,80 
35 „Satee-Hühnerfleisch“ am Spieß                                                              

mit pikanter Erdnuss-Soße, scharf ................................... 10,20 
36 „Suan-Tong Hühnerfleisch“ mit Bambus                                   

und chin. Pilzen ................................................................ 10,20 
37 „Gong-Bao Hühnerbrust“ mit Gemüse, Knoblauch                                        

und Erdnuss, scharf ........................................................... 10,20 
38 Gebackene Hühnerbrust mit Ananas                                                     

und Gemüse, süß-sauer................................................... 10,20 
39 Hühnerbrust mit Curry und Gemüse ............................ 10,20 
 

 

Schweinefleisch 
41 Schweinefleisch mit versch. Gemüse .............................. 9,80 
42 „Suan-Ton Schweinefleisch“ mit Bambus                                    

und chin. Pilzen ................................................................ 10,20 



Krabben 
76 Krabben mit versch. Gemüse ..........................................10,80 
77 „Suan-Yong Krabben“ mit Paprika, Bambus,                            

Morcheln und Knoblauch, leicht scharf.............................11,20 
78 Gebackene Krabben mit süß-saurer Soße .....................10,80 
79 „Gong-Bao Krabben“ mit Gemüse, Knoblauch                                              

und Erdnuss, scharf ..........................................................11,20 
 

Tintenfisch 
80 Tintenfisch mit versch. Gemüse........................................9,80 
81 Tintenfisch mit Curry und Gemüse ...................................9,80 
82 Tintenfisch mit Bambus, Paprika, Schwarzbohnen                                    

und Knoblauch, scharf ........................................................9,80 
83 Gebackener Tintenfisch mit süß-saurer Soße .................9,80 
 

Fisch 
84 Fischfilet mit versch. Gemüse ........................................... 9,80 
85 Fischfilet mit Curry und Gemüse ..................................... 9,80 
86 Gebackene Fischfilet mit süß-saurer Soße ...................... 9,80 
87 „Gong-Bao Fischfilet“ mit Gemüse, Knoblauch                                        

und Erdnuss, scharf .......................................................... 10,50 
 

 
Vegetarische Speisen 

88 Verschiedenes Gemüse gebraten...................................... 8,80 
89 Gemüse gebraten mit Glasnudeln...................................... 9,00 
90 Leicht gebratene Sojasprossen ........................................ 7,80 
 

Spezialitäten des Kochs 
S1 „Happy-Teller“ Ente, Hummerkrabben, Hühnerbrust,                              

Rindfleisch mit chinesischem Gemüse .............................. 15,20 

S2 „Babao Lajiang“ Hummerkrabben, Hühner-, Rind-,                       
Schweinefleisch mit Knoblauch und Gemüse, scharf ........ 15,20 

S3 Knusprige Ente mit gebratenem San-Sein Reis............... 15,20 

S4 „Hai-Xian-Bao“ Hummerkrabben, Tintenfisch,                         
Fischfilet mit Gemüse......................................................... 15,20 

S5 „Chinesischer Eintopf“ Verschiedene Fleischsorten,                                  
Hummerkrabben mit Chinesische Gemüse ....................... 15,20 

S6 „Suan-Yong Hummerkrabben“ mit Paprika ,                                
Bambus, Morcheln und Knoblauch, scharf ........................ 16,80 

S7 Familienglück ......................................... für 2 Personen 28,50                                                                                   
Vorspeise: Frühlingsrolle o. Süß-sauer-scharfe Suppe                                             
Hauptgericht: Hummerkrabben, Rind-, Schweine-,               
Hühnerfleisch, Ente, Tintenfisch und Chin. Gemüse                                                                                      
Nachtisch: Gebackene Banane mit Honig 

China Restaurant Xin Yun 

幸 运 酒 楼  

www.china-restaurant-xinyun.de 
 

Ottobrunner Str. 13 
81737 München 

 
Tel.: 089 - 68 68 03 

 
Fax: 089 - 68050786 

 
 

Täglich geöffnet 11.30-15.00 und 17.30-23.30Uhr 
 

  
 

ab 35 € Bestellwert  
eine Flasche 0,5l Pflaumenwein           

gratis 
 

zum Mitnehmen 
10 % Rabatt 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Alle Speisen auch zum Mitnehmen 

S8 Chinesisch Reistafel ............................... für 2 Personen 28,50                                                                        
Vorspeise: Frühlingsrolle o. Süß-sauer-scharfe Suppe                                                      
Hauptgericht: Hühnerfleisch mit Curry, Schweinefleisch süß-
sauer, Kanton-Ente, Rindfleisch mit Bambus und               
Morcheln, Krabbenbrot und gebackene Banane 

S9 Chinesisch Reistafel................................ für 2 Personen 30,50                                                                 
Vorspeise: Frühlingsrolle o. Süß-sauer-scharfe Suppe                                                         
Hauptgericht: Rindfleisch mit Gemüse, Kanton-Ente,                                        
Schweinefleisch süß-sauer, gebackene                                   
Hummerkrabben, Sojasprossensalat,                                       
gebackene Ananas 

S10 She-Tshan-Ente........................................ für 2 Personen 31,50                                                                           
Vorspeise: Frühlingsrolle o. Süß-sauer-scharfe Suppe                                                       
Hauptgericht: Ente mit versch. Gemüse, scharf                               
Nachtisch: Gebackene Banane mit Honig 

 

Spezialitäten - Heiße Pfanne 
H1 Knusprige Ente mit Sojasprossen, Zwiebeln                                   

und Knoblauch Soße ......................................................... 14,50 
H2  Knusprige Ente mit Paprika, Champignons, Bambus,                    

Morcheln und Knoblauch, scharf ....................................... 14,50 
H3 „Happy-Pfanne“ Ente, Hummerkrabben, Hühner-,                

RindfIeisch und Gemüse ................................................... 15,50 
H4  Rindfleisch mit Bambus, Paprika und Schwarzbohnen,                

scharf ................................................................................. 12,80 
H5 Tintenfisch mit Bambus, Paprika und Schwarzbohnen,               

scharf ................................................................................. 12,80 
H6 Satee-Hühnerfleisch am Spieß                                                             

mit pikanter Erdnuss-Soße, scharf .................................... 12,80 
H7  Satee-Hummerkrabben mit pikanter Erdnuss-Soße,                   

scharf ................................................................................. 16,90 
H8 „Gong-Bao“ Hummerkrabben, scharf ............................ 16,90 
H9  Hummerkabben mit chinesischem Gemüse .................... 16,90 
H10 Gebratene Hummerkrabben mit Bambus, Zwiebeln                   

und Knoblauch, scharf ....................................................... 16,90 
 

Nachtisch 
101 Banane gebacken mit Honig............................................. 2,80 
103 Ananas gebacken mit Honig............................................. 2,80 
105 Apfel gebacken mit Honig................................................. 2,80 
107  Lychees ............................................................................. 2,80 

 
 

Alle Speisen erhalten Geschmacksverstärker, auf Wunsch auch ohne 
Alle Preise in Euro inkl. MwSt. 
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