MITTAGSMENU

Montag bis Samstag von 11:30 bis 14:30Uhr (aufSer Sonntag und Feiertag)
Jeweils als Vorspeise: siifs-sauer-scharfe Suppe, Friihlingsrolle oder Mini-Gemiiserolle

Lunch Menus
Monday to Saturday from 11.30 to 14.30 o’clock (not on Sunday and holiday)

With sweet-sour hot soup, egg roll or mini egg roll Euro

M1 Gebratener Eierreis mit HiihnerfleisSch.......ccoooievieeici i 6,20
Fried rice with chicken

M2 Gebratene Nudeln mit Hiithnerfleisch und Eier........ccoccecvviiiiiiiiiiieeiiene 6,20

Fried noodles with chicken and egg

M3 Schweinefleisch gebacken mit Ananas und Gemiise, stif3-sauer.......... 7,20
Pork baked with pineapple and vegetables, sweet-sour

M4 Hiihnerfleisch mit verschiedenem GEmMUSEe..........cveeveeeiireeenieeeeenneereeennne 7,50
Chicken with different vegetables

M5 Huhnerfleisch mit Curry und Gemitse, scharf..........ccccoeevieniieinecene. 7,50
Chicken with curry and vegetables, hot

M6 Schweinefleisch mit verschiedenem Gemuse..........coeevveeveenreneiiiniieennne 7,20
Pork with different vegetables

M7 Rindfleisch mit verschiedenem GemusSe..........ccccoveeveereriieeiicis s e 8,20
Beef with different vegetables

M8 “Kanton Ente” Knusprige Ente mit

Sojasprossen und scharfer Knoblauchsof3e ..........cccooeiiiiiiniinnecnnen. 8,50
“Canton Duck” crispy duck with soya bean sprouts and hot garlic sauce

M9 Knusprige Ente gebacken mit Ananas und Gemiise, siif3-sauer.......... 8,50
Duck crispy baked with pineapple and vegetables, sweet-sour

M10 Knusprige Ente gebacken mit GEMUSE.......cccceeeeveririririen e 8,50
Duck crispy baked with vegetables

M11 Knusprige Ente gebacken mit Paprika, Bambussprossen,

Morcheln und Knoblauch, scharf....... oot 8,50
Duck crispy baked with pepper, bamboo, morels and garlic, hot
M12 Rindfleisch mit Zwiebeln und Knoblauch, scharf..........cocveeivriimrriernnnnn. 8,20

Beef with onions and garlic, hot

M13 Paniertes Fischfilet mit Gemiise, scharf.........ccccceiiiiiiiiiiiie e 7,20
Breaded fish filet with vegetables, hot

M14 Paniertes Fischfilet mit Ananas und Gemiise, stif$-sauer...........u.......7,20
Breaded fish filet with pineapple and vegetables, sweet-sour

Alle Speisen enthalten Geschmacksverstirker, auf Wunsch auch ohne



M15

M16

M17

M18

M19

M20

M21

Gong-Bao Huhnerfleisch mit Paprika, Champignon,

Bambussprossen, Morcheln, Knoblauch und Erdnuss, scharf..........

Gong-Bao chicken with pepper, mushroom, bamboo, morels,
garlic and peanut, hot

Gong-Bao Rindfleisch mit Paprika, Champignon,

Bambussprossen, Morcheln, Knoblauch und Erdnuss, scharf......

Gong-Bao beef with pepper, mushroom, bamboo, morels,
garlic and peanut, hot

Rind-, Hiihner-, Schweinefleisch mit gemischtem Gemiise...........

Beef, chicken, pork with mixed vegetables

“Happy-Alala-China” Krabben, Hiithnerbrust, Rindfleisch,

Schweinefleisch, Gemiise mit Knoblauch, scharf..........cccoeuuvvene.

“Happy-Alala-China” shrimps, chicken, beef, pork, vegetables
with garlic, hot

Gemischtes Gemiise gebraten mit Tofu, leicht scharf, vegetarisch....

Mixed vegetables fried with tofu, hot, vegetarian

“Nasi-Goreng” Curryreis mit Krabben, Hithner- und

SChWeEINEflRISCR ... e e e s

“Nasi-Goreng” Curry rice with shrimps, chicken and pork

Gebackene Hiuhnerbrust mit Ananas und Gemiise, siif3-sauer......

Baked chicken with pineapple and vegetables, sweet-sour

Abend-Menu

Evening Menus
pro Person 15,50€

Vorspeise nach Wahl:
Entrance to choice:

Friihlingsrolle
Egg roll

Siif3-sauer-scharf Suppe
Sweet-sour-hot soup

Mini-Gemiiserolle
Mini egg roll

Hauptgericht:
Main course:

Meni Al Hihnerfleisch mit verschiedenem Gemiise und

Ente Kanton
Chicken with different vegetables and Canton Duck
Alle Speisen enthalten Geschmacksverstirker, auf Wunsch auch ohne

7,20



Meniu A2  Schweinefleisch Gong-Bao Art und

Ente siif3-sauer
Pork Gong-Bao style and duck sweet-sour

Meni A3  Rindfleisch gebraten mit Zwiebeln und

Schweinefleisch siif3-sauer
Beef with onions and pork sweetsour

Menii A4  Gemischte Fleischsorte "Acht-Schitze” gebraten mit

Gemiise und “Satee” Hithnerspiefd mit Erdnuss-Sofie
Mixed Meat “Eight Jewels” with vegetables and “Satee” chicken
with peanut-sauce

Menu A5  Verschiedenes Gemiise, gebraten und Fischfilet stif3-sauer
Different vegetables, fried and fish filet sweet-sour

Dessert nach Wahl: Dessert to choice:

Kugel Eis

Ice-cream

Banane gebacken mit Honig
Banana baked with honey

Tasse Kaffee

Coffee
Suppen Soups Euro
1 Siifd3-sauer-scharfe SUPPE......cour i e 2,90
Sweet-sour-hot soup
2  Eierblumensuppe mit Hithnerfleisch.........cccoooiiviiin i 3,20
Egg flower soup with chicken
3 Champignonsuppe mit Hithnerfleisch........cccccoovviiniiin i 3,20
Mushroom soup with chicken
4 Currysuppe mit Rindfleisch........cccccoo i 3,60
Curry soup with beef
I €2) 40 10 R T 1 o) o 1= PP RP TR URPRTRPRORRN 2,90
Vegetable soup
6 Krabbensuppe mit Champignons........cccoooeeiiiiriii e e 3,90

Shrimps soup with mushrooms

7 Kong-Fu Suppe Hiihnerfleisch mit Glasnudeln, scharf.......................... 3,60
Kong-Fu Soup chicken with glass noodles, hot

8 Wan-Tan Suppe mit Krabben und Schweinefleisch...........cccorrreenne 3,90
Wan-Tan Soup with shrimps and pork

Alle Speisen enthalten Geschmacksverstarker, auf Wunsch auch ohne



11
12

13

14
15
16
17
18

19

20
21
22
23

24

“Chinesische Spezialsuppe” Hummerkrabben, Rind-, Schweine-

und Hithnerfleisch mit GEMUSE ....ccuvieveiniei e eee e e e e ere e e 4,90
“Chinese Special soup” King prawns, beef, pork, chicken with vegetables

Vorspeisen Entrance
Friithlingsrolle mit Hackfleisch.......c.ccooouiiiiiin e, 2,90

Egg roll with minced meat

Mini-Gemiiserolle(5 Stiick) mit siif3-sauer Sof3e.......ccccovviveriiiniiinecrenenes 3,30
Mini egg roll with sweet-sour sauce

Gebackene Wan-Tan mit sif3-sauer Sof3e,
Teigtaschen gefillt mit Krabben und Schweinefleisch......ccocvcvevvcvnni4,30
Baked Wan-Tan with sweat-sour sauce and dumplings with shrimps and pork
“Kropoek” Krabbenbrot..........cco i 3,20
“Kropoek” Shrimps bread
(0TS 00 ) EYod 1<) G- U7 o 3,60
Mixed salad
S0jJasProSSEN-Salat......cccceiiiiiiiiis e 3,30
Soya bean sprouts salad

3 Satee Hithnerbrust-Spiefde, scharf........ccccooeeiiiiiniii i 6,30

3 Satee chicken on skewer, hot

3 Satee Hummerkrabben-Spiefde, scharf.........ccccce i 11,90

3 Satee king prawns on skewer, hot

Spezial-Platte ( 5 verschiedene Vorpeisen)........ccccoccoviviinininnsceienenennns 9,60

Special-Plate (5 different entrances)

Reisgerichte Rice
Gebratener Eierreis mit GEIMUISE.......cveeeeeeiereeeiieeeerinceseee i eessnnsesees s seens 9,50

Fried rice with vegetables

Gebratener Eierreis mit Hihnerfleisch......ccocovvvievieeiee e e 9,90
Fried rice with chicken

Gebratener Eierreis mit Krabben......ccoccooviiiiiiiiiiiiiii e e 11,90
Fried rice with shrimps

Gebratener Eierreis mit Hummerkrabben........ccccoovviiiiiiiiiii i, 15,50
Fried rice with king prawns

“Nasi-Goreng” Curryreis mit Krabben, Hithner- und

SchweinefleiSCh.......oooi e 11,90
“Nasi-Goreng” Curry rice with shrimps, chicken and pork
Alle Speisen enthalten Geschmacksverstirker, auf Wunsch auch ohne



24a Gebratener Eierreis mit Rindfleisch.......cccoccvvviiiiiiiiiiiiii e 11,50

25

26

27

28

29

30

31

32

33

34

35

36

37

38

Fried rice with beef

Nudelgerichte Noodles

Gebratene Nudeln mit HihnerfleiSch.......oovvvieviiiie e 9,90
Fried noodles with chicken
Gebratene Nudeln mit Krabben.......cccceuiiiiiiiiiiiiie e 11,90
Fried noodles with shrimps
Gebratene Nudeln mit Hummerkrabben.........ccccceviveveineeeiin e 15,50

Fried noodles with king prawns

Gebratene Nudeln mit Krabben, Hihner- und Schweinefleisch....... 11,90
Fried noodles with shrimps, chicken and pork

Gebratene Nudeln mit Rindfleisch..........cccooioviiiiiiiei e, 11,50
Fried noodles with beef

Gebratene Nudeln mit GEMUSE.......viveeeeiiiiee et eee e eeeeee e e s sere e s eeeens 9,50
Fried noodles with vegetables

Gefligel Chicken

Hihnerfleisch mit verschiedenem GemusSe........ccooueeiireieeenirresennnn 10,90
Chicken with different vegetables

Huhnerfleisch mit Paprika, Bambus, Morcheln

und Knoblauch, SCharf ...t 10,90
Chicken with pepper, bamboo, morels and garlic, hot
Hithnerfleisch mit Zwiebeln und Knoblauch, scharf..........ccc............ 10,90

Chicken with onions and garlic, hot

Hiihnerfleisch mit Bambussprossen und Morcheln.............cccccu... 10,90
Chicken with bamboo and morels

“Satee Hiihnerfleisch” am Spiefd mit pikanter..........c.ccccveviivnenenne. 11,90

Erdnuss-Sof3e, scharf
“Satee Chicken” on skewer with hot peanut-sauce, hot

“Suan-Tong Hithnerfleisch” mit Bambus und chinesischen Pilzen 11,50
“Suan-Tong Chicken” with bamboo and Chinese mushrooms

“Gong-Bao Hiihnerbrust” mit Gemiise, Knoblauch

UNd Erdnuss, SCharf...... ..ot 11,50
“Gong-Bao Chicken” with vegetables, garlic and peanut, hot

Gebackene Hithnerbrust mit Ananas und Gemiise, siif3-sauer.......... 11,50
Baked chicken with pineapple and vegetables, sweet-sour
Alle Speisen enthalten Geschmacksverstirker, auf Wunsch auch ohne



39

40

41

42

43

44

45

46

47

51

52

53

54

55

Hithnerbrust mit gelbem Curry und Gemise, scharf.............cccu.... 11,50
Chicken with yellow curry and vegetables

Huhnerbrust mit Rotem Curry, Kokosmilch und

Gemiise, SENT SChATT .....cuuvi e 12,50
Chicken with red Curry, coconut milk and vegetables, hot

Schweinefleisch Pork

Schweinefleisch mit verschiedenem Gemuse.........cccveevevveereeeveverervenne 10,90
Pork with different vegetables

Suan-Tong Schweinefleisch” mit Bambus und
ChINESISCHE PIlZEN .. ettt e eee e s e e e e s e e e eees 11,50

“Suan-Tong Pork” with bamboo and Chinese mushrooms

“Suan-Yong Schweinefleisch” mit Paprika,

Bambussprossen, Morcheln und Knoblauch, scharf.............c.ccc.c... 10,90
“Suan-Yong Pork” with pepper, bamboo, morels and garlic, hot

Gebackene Schweinefleisch mit Ananas und Gemiise, siif3-sauer.......10,90
Baked pork with pineapple and vegetables, sweet-sour

“Gong-Bao Schweinefleisch” mit Gemiise,

Knoblauch und Erdnuss, scharf.........ccoovveee e e e eeen 11,50
“Gong-Bao Pork” with vegetables, garlic and peanut, hot

Schweinefleisch mit Bambussprossen und Morcheln.............ccceu...... 11,50
Pork with bamboo and morels

Schweinefleisch mit Paprika, Zwiebeln und
Knoblauch, stif3-sauer-scharf........cu et eee e e 11,50

Pork with pepper; onions, and garlic, sweet sour-hot

Rindfleisch Beef

Rindfleisch mit veschiedenem GEMUSE..........ceeevevriiiiiriirieeieevee e 11,90
Beef with different vegetables
Rindfleisch mit Zwiebeln und Knoblauch, scharf.........c..cccceeeernnnnce. 11,90

Beef with onions and garlic, hot

Rindfleisch mit Bambussprossen und Morcheln.........cc.ccccevivvennnne 11,90
Beef with bamboo and morels

“Suan-Tong Rindfleisch” mit Bambus und chinesischen Pilzen......12,50
“Suan-Tong Beef” with bamboo and chinese mushrooms

Rindfleisch mit Schwarzbohnen und Knoblauch, scharf................... 12,50
Beef with black beans and garlic, hot
Alle Speisen enthalten Geschmacksverstarker, auf Wunsch auch ohne



56 Rindfleisch mit gelbem Curry und Gemiise, scharf.............ccceevrenenne. 11,90
Beef with yellow curry and vegetables, hot

57 “Gong-Bao Rindfleisch” mit Gemiise, Knoblauch

100976 0 2 (0 16 10 RTSTR Y of = ) o 12,50
“Gong-Bao Beef” with vegetables, garlic and peanut, hot

58 “Suan-Yong Rindfleisch” mit Bambussprossen,
Paprika, Morcheln und Knoblauch, scharf..........ccccccoo i 12,50

“Suan-Yong Beef” with bamboo, pepper, morels and garlic, hot

Ente Duck

60 Knusprige Ente gebacken mit GemuSe.........ccoccevriieriinrcieieiien e 14,50
Duck crispy baked with vegetables

61 Knusprige Ente gebacken mit Ananas und Gemiise, siif3-sauer........ 14,50
Duck crispy baked with pineapple and vegetables, sweet-sour

62 “Kanton-Ente” Knusprige mit Sojasprossen und scharfer
KNoblauch-Sof8€......cciuiiiiieci e e e e e 14,50

“Canton-Duck” crispy with soya bean sprouts and hot garlic sauce

63 “Hong-Kong Ente” Knusprige mit Bambus, Paprika, Chinakohl

und Morcheln, scharf..........eeiiiiiii e 14,50
“Hong-Kong Duck” crispy with bamboo, pepper and morels, hot

64 “Suan-Tong Ente” Knusprige mit Bambus und chinesischen Pilzen...14,50
“Suan-Tong Duck” crispy with bamboo and Chinese mushrooms

65 Knusprige Ente gebacken mit Bambus und Morcheln.........................14,50
Duck baked with bamboo and morels

66 “Gong-Bao Ente” Knusprige mit Gemiise, Knoblauch und Erdnuss, scharf
“Gong-Bao Duck” crispy with vegetables, garlic and peanut, hot .................14,50

67 “Suan-Yong Ente” Knusprige mit Paprika, Bambus, Morcheln
und Knoblauch, scharf ... e — 14,50

“Suan-Yong Duck” crispy with pepper, bamboo, morels and garlic, hot

68 Knusprige Ente gebacken mit rotem Curry, Kokosmilch und Gemiise,
Y] 81 Y 6] - ) o 14,50

Duck crispy with red curry, coconut milk and vegetables, hot

Hummerkrabben King prawns

70 Hummerkrabben mit verschiedenem Gemuse............ccccevevveeveenvennnnns 17,90
King prawns with different vegetables

71 Hummerkrabben Satee mit pikanter Erdnuss-Sof3e, scharf.............17,90
King prawns Satee with hot peanut-sauce, hot
Alle Speisen enthalten Geschmacksverstirker, auf Wunsch auch ohne



72  “Gong-Bao Hummerkrabben” mit Gemiise,

Knoblauch und Erdnuss, scharf..........ccccviiiiiiiei e 17,90
“Gong-Bao King prawns” with vegetables, garlic and peanut, hot

73  Gebackene Hummerkrabben mit siifs-sauer Sofe....cccoovvvvveivreeennnrnns 17,90
Baked king prawns with sweet-sour sauce

74  Hummerkrabben mit gelbem Curry und Gemiise, scharf.................. 17,90
King prawns with yellow curry and vegetables, hot

75 Gebratene Hummerkrabben mit Bambus,
Zwiebeln und Knoblauch, scharf.........ooeeeiiiiei e 17,90

Fried king prawns with bamboo, onions and garlic, hot

Krabben Shrimps

76 Krabben mit verschiedenem GEMUSE.......coevveeeiiiereireeeieerereeireessneneans 12,50
Shrimps with different vegetables

77 “Suan-Yong Krabben” mit Paprika, Bambus,
Morcheln und Knoblauch, scharf.........coooevieiiee e e 12,90

“Suan-Yong Shrimps” with pepper, bamboo, morels and garlic, hot

78 Gebackene Krabben mit Gemiise und sif3-sauer Sof3€.......ccceevereernnne. 12,50
Baked shrimps with vegetables and sweet-sour sauce

79 “Gong-Bao Krabben” mit Gemiise, Knoblauch und Erdnuss, scharf...12,90
“Gong-Bao Shrimps” with vegetables, garlic and peanut, hot

Tintenfisch Cuttlefish

80 Tintenfisch mit verschiedenem GEMmMUSE........covvveeeuiiievveeiirieireeeiieeeeeenns 11,50
Cuttlefish with different vegetables

81 Tintenfisch mit gelbem Curry und Gemiise, scharf..........ccccccervenne. 11,50
Cuttlefish with yellow curry and vegetables, hot

82 Tintenfisch mit Bambus, Paprika, Schwarzbohnen

und Knoblauch, Scharf........oooe e e e e ee s 11,50
Cuttlefish with bamboo, pepper, black beans and garlic, hot

83 Gebackener Tintenfisch mit siif3-sauer Sofde......cccccvvvvvevrerreenreniinnnnns 11,50
Baked Cuttlefish with sweet-sour sauce &Ll fh.

Fisch Fish

84 Fischfilet mit verschiedenem GEMUSE........ocvveeveeeereiereeeiee e e rre e 11,50
Fish filet with different vegetables

Alle Speisen enthalten Geschmacksverstirker, auf Wunsch auch ohne



85

86

87

88

89

90

91

92

S1

S2

S3

S4

S5

Fischfilet mit gelbem Curry und Gemiise, scharf...........cccccveiininnnnne. 11,50
Fish filet with yellow curry and vegetables, hot

Gebackene Fischfilet mit Ananas, Gemiise und stifs-sauer Sofie........ 11,50
Baked fish filet with pineapple, vegetables and sweet-sour sauce

“Gong-Bao Fischfilet” mit Gemiise, Knoblauch u. Erdnuss, scharf ...11,90
“Gong-Bao Fish Filet” with vegetables, garlic and peanut, hot

Vegetarische Speisen Vegetarian

Veschiedenes Gemiise gebraten.........cccceeviiiinieineien e 9,90
Fried different vegetables
Veschiedenes Gemiise gebraten mit Glasnudeln...........cccccevvvnevenerenen. 10,50

Fried glass noodles with vegetables

Leicht gebratene S0jasproSSen.......cccuuiieeriieeeise e e e e e 8,50
Fried soya bean sprouts

Verschiedenes Gemiise mit rotem Curry und
Kokosmilch, sehr scharf........o oot e e 11,50

Vegetables with red curry and coconut milk, hot

Veschiedenes Gemiise gebraten mit Tofu.........ccooveiii i, 11,50
Fried different vegetables with Tofu

Spezialitaten des Kochs
Cook’s Specialties

“Happy-Teller” Ente, Hummerkrabben, Hithnerbrust und

Rindfleisch mMit GEMUSE ......iivve e iee it eee e ee e e s e s sne e eeenn e 16,90
“Happy-Dish” Duck, king prawns, chicken and beef with vegetables

“Babao Lajiang” Hummerkrabben, Hiihner-, Rind- und
Schweinefleisch mit Knoblauch und Gemiise, scharf.............ceuvvveeene 16,90

“Babao Lajiang” King prawns, chicken, beef and pork

with garlic and vegetables, hot

Knusprige Ente mit gebratenem Eierreis und Gemiise...........c..cccee.... 16,90
Crispy duck with fried rice and vegetables

“Hai-Xian-Bao” Hummerkrabben, Tintenfisch und

Fischfilet Mit GEMUISE ..o e e e eee e re e b s e s s s 16,90
“Hai-Xian-Bao” King prawns, cuttlefish and fish filet with vegetables

“Chinesischer Eintopf” Verschiedene Fleischsorten, Knusprige Ente

Hummerkrabben mit Gemiise.................. ST ..16,90
“Chinese Hotpot” different variety of meat, Duck crispy klng prawns w1th Vegetables
Alle Speisen enthalten Geschmacksverstirker, auf Wunsch auch ohne



S6

S7

S8

S9

S10

“Suan-Yong Hummerkrabben” mit Paprika, Bambus,
Morcheln und Knoblauch, scharf ... . 18,90

“Suan-Yong King prawns” with pepper, bamboo, more]s and garhc hot

Familienglick .............ccoooviii fur 2 Personen................. 31,90
Family LucK.......cccvnivrnmnse s ses e s sssssse snnnne e fO1 2 persons

Vorpeise: Friihlingsrolle oder stif3-sauer-scharfe Suppe
Entrance: Egg roll or sweet-sour-hot soup

Hauptgericht Hummerkrabben, Rind-, Schweine-,

Hihnerfleisch, Ente, Tintenfisch und Gemiise
Main course: King prawns, beef, pork, chicken,
duck, cuttlefish and vegetables

Nachtisch: Gebackene Banane mit Honig oder Kaffee
Dessert: Baked banana with honey or coffee

Chinesisch Reistafel............c..ccoceoeiiiennnnn. fur 2 Personen............... 32,90
Chinese Rice Board...........cccs e umimnssessnsssssssesnnnnnnes fOT 2 peErsons

Vorspeise: Friithlingsrolle oder stuf3-sauer-scharfe Suppe
Entrance: Egg roll or sweet-sour-hot soup

Hauptgericht: Hiihnerfleisch mit Curry, Schweinefleisch stif3-sauer,
Kanton-Ente, Rindfleisch mit Bambus, Morcheln,

Krabbenbrot und gebackene Banane
Main course: chicken with curry, pork sweet-sour, Canton-duck,
with bamboo and morels, shrimps bread and baked Banana

Chinesisch Reistafel........................ fur 2 personen.........ccceeveeeee. 33,90
Chinese Rice Board...............ccccocrrrennne for 2 persons

Vorspeise: Frihlingsrolle oder siif3-sauer-scharfe Suppe
Entrance: Egg roll or sweet-sour-hot soup

Hauptgericht: Rindfleisch mit Gemiise, Kanton-Ente,
Schweinefleisch stif3-sauer, gebackene Hummerkrabben,

Sojasprossensalat und gebackene Ananas
Main course: beef with vegetables, Canton-Duck, pork sweet-sour,
baked king prawns, soya bean sprouts salad and baked pineapple

She-Tshan-Ente..............ccccco i, fiir 2 personen................ 34,90
She-Tshan-DucK............ccccco oo for 2 persons

Vorspeise: Friithlingsrolle oder stif3-sauer-scharfe Suppe
Entrance: Egg roll or sweet-sour-hot soup

Hauptgericht: Knusprige Ente mit verschiedenem Gemiise, scharf
Main course: duck crispy with different vegetables, hot

Alle Speisen enthalten Geschmacksverstirker, auf Wunsch auch ohne



Extra Beilage Extra Supplement

Euro

S R I U] (R LD () 0] KT 2,60
Sweet-sour sauce

94 Rotem Currysofde, sehr scharf .........cccoo i 2,60
Red curry sauce, hot

95 Gelber Currysofde, Scharf........ccccciiiinen e e e e 2,60
Yellow curry sauce, hot

96 Gebratene NudeIn mit GEMUSE.......ccvviveeureniriieiiiei e ee s see e e e 3,60
Fried noodles with vegetables

97 Gebratener Reis mit GEMUSE.......ccooveiiiiiiiiiie i e 3,60
Fried rice with vegetables

15 1 I 2= 2,60
Rice

99  Erdnuss-S013€, SCRaIT...... oo iiii i et e e e e e e e e e rn e erseee s 2,60
Peanut-sauce, hot

100 KNnoblauch-S013€, NOt.....iceee i et eee et s ee e eeseee s e s aneessee e esenes 2,60

H1

H2

H3

H4

H5

H6

H7

Spezialitaten - Heifde Pfanne
Specialities - Hot Pans

Knusprige Ente mit Sojasprossen, Zwiebeln
und Knoblauch Sof8e.......o i 15,90

Crispy duck with soya bean sprouts, onions and garlic sauce

Knusprige Ente mit Paprika, Champignon, Bambus,
Morcheln und Knoblauch, scharf ... 15,90

Crispy duck with pepper, mushroom, bamboo, morels and garlic, hot

“Happy-Pfanne” Ente, Hummerkrabben, Hiihner-,

RindfleiSch U. GEMUSE ....uvuuviiiii i e e e s s e e 16,90
“Happy-Pan” Duck, king prawns, chicken, beef and vegetables

Rindfleisch mit Bambus, Paprika und Schwarzbohnen, scharf......... 13,90
Beef with bamboo, pepper and black beans, hot

Tintenfisch mit Bambus, Paprika und Schwarzbohnen, scharf........ 13,90
Cuttlefish with bamboo, pepper and black beans, hot

Satee-Huhnerfleisch am Spiefd mit pikanter Erdnuss-Sof3e, scharf..13,90
Satee-chicken on skewer with hot peanut-sauce, hot

Satee-Hummerkrabben mit pikanter Erdnuss-Sof3e, scharf.............. 18,90
Satee-King prawns with hot peanut sauce, hot

Alle Speisen enthalten Geschmacksverstirker, auf Wunsch auch ohne



H8 “Gong-Bao” Hummerkrabben, scharf..........cccooviiriiiiiniiiniin e, 18,90
“Gong-Bao” King prawns, hot

H9 Hummerkrabben mit GEmMUSE..........coeevviiieiriiiei e e 18,90
King prawns with vegetables

H10 Gebratene Hummerkrabben mit Bambus, Zwiebeln.......c..coevvuuvvennne. 18,90
und Knoblauch, scharf

Fried king prawns with bamboo, onions and garlic, hot

Nachtisch Desserts

101 Banane gebacken mit HONig.......cccoceviiiiiien i 3,00
Banana baked with honey
102 Banane gebacken mit Honig und Eis, flambiert..........ccccccoeiriiininnne. 4,90
Banana baked with honey and ice, flambéed
103 Ananas gebacken mit HONig........cocveriiiieiin i e 3,00
Pineapple baked with honey
104 Ananas gebacken mit Honig und Eis, flambiert...........ccccccviiiiniinnnnnn. 4,90
Pineapple baked with honey and ice, flambéed
105 Apfel gebacken mit HONIG.......ccceviiemiiieiiieiiie e 3,00
Apple baked with honey
106 Apfel gebacken mit Honig und Eis, flambiert..........cccoooeeiiiiniiinieen 4,90
Apple baked with honey and ice, flambéed
L1077 LYCREE ...ttt et e e e e et e e e e 3,50
Lychee
108 GEDACKENES EiS..uueiiiiiiiieie ettt ee s s eere e b e e 3,50
Baked ice
109 Gebackene FruCht........ocouiiiiiiii e e s e e 3,50
Baked fruit
110 Frucht gebacken mit Honig und Eis, flambiert............ccccoriiiricnennenn 5,50
fruit baked with honey and ice, flambéed
111 Gebackenes Sesamballchen........cccccveiiiiiiiiiiii 3,00
Baked Sesame seed ball
112 Gebackenes Kiirbis-Kuchen........ccccciiiiiiiiiiiiiee e 3,00
Baked Pumpkin cake

Alle Speisen enthalten Geschmacksverstirker, auf Wunsch auch ohne



GETRANKEKARTE Euro

ALKOHOLFREI NON-ALCOHOLIC 0,21 0,41 0.51
B2 TGS 722 R T 1,90............ 3,00

(070 Yor= W 010] 7= T2 1,90............3,10

= 00 v= R T TPTTTS! U5 | ) NG 101 § |

SPEZIL 3 5) e s 1,90............3,10
Apfelsaft.......oo o e 2,40
Apfelsaftschorle........ccoooiviiiiiii 1,90............. 3,10
Orangensaft.......coccuiriieiir e e e e s 2,40
Orangensaftschorle.........cccovivniin s e 2,30.............3,30
Johannisbeersaft.........ccoovviiiiiiciec 2,40
Johannisbeersaftschorle.........cccoceiieiiieei e 2,30............3,30
Mangosaft......cccviiirie i 2,40
Mangosaftschorle..........cooeriiiieoie e 2,30............3,30
GUAVENSALT....ciiii e e e e e e s s 2,40

GUAVENSAISCHOTIE. ...t 2,30 3,30
Lycheesaft.......cooiiiiiiin e e 2,40
Lycheesaftschorle.......c.ccevivieniiien i e 2,30..............3,30
Maracujasaft......cccceein i ————- 2,40
Maracujasaftschorle.......c.ccociiviiinici e, 2,30....ccuuuee 3,30
Rhabarbersaft......cco e e e 2,40............ 3,30
Rhabarbersafrschorle........eeeiiiie e 2,30

Bitte Lemon®.......ccovoiiiiiiiiiiecce e e eeeneeenearn e 2,40

Weinschorle (rot oder Weifd)......oovneneeneresensensenesessesseneenes 3,60, 6,90
Zitronen LimMonade?)..... e eeeierieeeees e esin s esees eene s senenens 2,10 e e 3,10
Flaschenwasser (mit oder ohne Kohlensdure)...........c....couee. 0,75l............5,50

BIERE BEERS 0,251 0,31 0,331 0,51
20 U 2,90

TSINGTA0 BIeT.. e e e e 3,30

Helles Von FasS...iiiiiiieiiennnn, 2,10 e 3,10
Radler?).......ooviieeeeeeieir e 2,010 3,10
D0 000 (ST . 1<) 3,10
ALKONOITEIES BIeT ... i e e 3,10
Weiflbier Von FasS...ccocoiiiiiiiieiii e e 2,30 e 3,30
(070) 2 A1) VA=) o W 2,30 e 3,30
RUSS it e e e e 2,30 i 3,30
VLTS3 83 o) U] Sl (2] L] £ L T P90 1 0
D100 80 SR AV 6 o =) 3,30
PN 820 0 00] 1R =) TR AV 0 2 o) U 3,30
SPIRITUOSEN LIQUOR 2cl
HIimbEErgeiSt 40 26 ..uvuiiieieiie ettt e e st s s 2,40
N o Nz R a7 A7 2,40
WIIHAMSDITNE 025 ..ottt ettt e e e e e s 2.40

Liste der Zusatzsstofte:
1) mit Farbstoff 2) mit Sifdungsmittel 3) Koffeinhaltig 4) chininhaltig 5) mit Antioxidationsmittel



BacCardi RUIN 38 20 ..ot ettt et e ettt e e ete e es et e senaessnenseneesseenennns 2,40
K TAY oY N N 2 2,40
JAGETMNEISLET 35 26 ..ttt et e e e e e e e e enn e e s 2,40
FEINEt BranNCa 42 26 ...t et e s s s e bs ae e 2,40
2 Va0 V0] n 0 e L |15 2,40
APERITIFS
CampPari SOA.......ueeii i e e e e 4l 3,90
Campari Orangensaft V... e e 4cl 3,90
Bacardi mit Colal 3 5)........cooouuviiiieeiiee e e e e ssssssssnsssssss s s 2CL 3,90
A =1 a0 0 0B 0] 5cl 2,90
MaATrtiNg WEIMZ ... uee et rr e b s s s e s e s s sraaan s 5cl 2,90
w CHINESE SPECIALITIES
SAKE (REISWEIN) 15 25 cuireireinsssinsessessesssssssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssanes 5cl 3,60
PlAUMENWEIN 12,5 Z0.iicrresssisessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssans 5cl 3,30
LYChEEWEIN 13,5 Z6..urierinsereesseseinsssssisssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssesnns 5cl 3,60
LycChee SEKt.....o oo e e 0,11 2,80
Lychee SeKt. ..o e 0,751 16,00
Chinesischer ROtWEeIN........ccooiviieviiivee e e e e 0,21 4,90
w CHINESE RICE LIQUOR
GLEEIN BAIMBDIOO 45 20 eeeeeeeeeeeeeeereres e seeesesesesesesesesesas s se s s s se e e e e s s s s e s e s nnaes 3,30
MEI-KWEI-LU 53 201t ssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssassssssassssssssssssssans 3,30
KQO LIANG B2 0...cuierereereerreesseesseesseesseesssessssssssssssssssssessssssssssssss s ssssssss s sssssssssssassans 3,30
WARME GETRANKE WARM BEVERAGES
China Jasmin Tee (KGnnchen)........cuuwuuceeeieeccieieees e et es e s e es e e s 2,80
China Griner Tee (Kannchen) ..........ccocuueiieiries e essies e esses e e e ssnse e 2,80
B TSI 2V i (<< 2,60
B R OF=1 0] 010 (o041 o Lo TP 2,90
TasSSE ESPIreSSO0...ccuumiii it e e 2,60
JDT0)0) 0123 LW=) gl 28 0 =TT o F RSP R 3,90
MiICHRAITEE ...ttt e e e re e e 3,90
=R w S\ = Lo od o) £= U o T 3,90
| CGE 5= Lo 1 2,90
2 T ST =T 2,30
SEKT UND CHAMPAGNER SPARKLING WINE AND CHAMPAGNE
0,21 0,751
|3 Y 032 U 7 20 ol =3 1 D 5,90........19,90
FUrSt VON MetterNICH ....civee et e e eee e rre e e e e e e eeene 6,90........25,90

List der Zusatzsstoffe:
1) mit Farbstoff 2) mit Siiffungsmittel 3) Koffeinhaltig 4) chininhaltig 5) mit Antioxidationsmittel



Weinkarte
Offene Weine weif3 0,201

Italien Euro
Pinot Grigio IGT Terre di Romeo 4,20

trocken, griner Apfel, leicht blumig, harmonische

Rheinpfalz

Niederkirchner Klostergarten......4,20
Riesling, QbA. halbtrocken, fruchtig
zarter Duft nach Apfel und Gras

Osterreich

Griiner Veltliner QW..................... 4,20
Erz. Abf. Fam. Leopold, trocken.
frisches Bukett, spritzig,

Frankreich

Chardonnay Vin de Pays D’OC.......4,20

Abf. Pierre u. Remy Gauthier
trocken, mit den Aromen von Apfel
und Birnen, weich, harmonisch

Offene Weine rosé
Rosato Veronese IGT........cccevvvveneee 4,20

Abf. Cantina Montelliana, Venetien intensives
Bukett, mit klaren definierten Geschmack

Offene Weine rot
Italien
Merlot IGT Terre di Romeo........... 4,20

Abf. Cantina Montelliana: Veneto
Trocken, leicht hervorstechende Tannine

Frankreich
Beaujolais AC.......cccocevreeneriennne 4,20

Abf. Louis Tete, Beaune
samtiger Burgunder, sehr fruchtig

Wirttemberg

Haberschlachter Heuchelberg.....4,60
Trollinger mit Lemberger QbA Abf. Weinkellerei
Storz. Halbtrocken , Samtig. Weich. Fruchtig

Osterreich

Zweigelt Blau QW..........cccceeeen 4,20

Weingut Salzl Trocken blumig
Samtig und harmonisch

Winelist

Flaschenweine weif3 0,751

Italien Euro
Lugana “Ca de Rocchi”DOC....19,00

trocken, feiner Duft, frischer Geschmack

Studafrika

Chardonnay Blanc.................. 23,00
Abf, Bergsig, Estate Breede River
trocken, duftig, rassig, feine Struktur

Ostereich
Weifdburgunder QW...............19,00

Trocken, Aroma nach Stachelbeeren
Himbeeren und Erdbeeren

Frankreich

Sauvignon Blanc..........cccceeeueeee 19,00
Abf, Jospen Castan

Trocken, Noten von Veilchen

Zitrone, Mango und Ananas

Flaschenweine rosé

Cotes de Provence AC............... 19,00
Abf, Albert Pineaud
zart und fruchtig

Flaschenweine rot
Italien
Merlot “Garda” DOC..........c........ 19,00

trocken intensive langanhaltende
Nase am Gaumen harmonsich

Frankreich

Macon Rouge AC..........ccovnvinnee 19,00
Af, Albert Bichot, Beaune trocken,
frisches Bukett, Aroma nach

Johannisbeeren und Kirsche

Chile

Cabernet Carmenere................ 19,00
Agricola Salve S. A. Valle Central trocken
fruchtiges, feines Cabernet Bukett, voller Kérper

Sudafrika

Cabernet Sauvignon................ 25,00
Abf, Bergsig, Estate, Breede River
trocken, Kérperreich und wiirzig



Spezialitit

Spl) Gebratenes Hiihnerfleisch mit Gemiise, Mangofriichten und
MaANZOSOMBE... et iette ettt r e e e s 12,50

Fried chicken with vegetables, mango fruits and mango sauce

Sp2) Knusprige Ente mit Gemise, Mangofriichten und Mangosof3e......14,50
Crispy duck with vegetables, mango fruits and mango sauce

Sp3) Gebratenes Hiihnerfleisch mit Gemiise, Obst und Kokosmilch.......12,50
Fried chicken with vegetables, fruits and coconut milk

Sp4) Knusprige Ente mit Gemiise, Obst und Kokosmilch.......................14,50
Crispy duck with vegetables, fruits and coconut milk

Sp5) “Xiang Xu Ji” - Gebackene Hiihnerfleischstreifen
MIt SUR-SAUET-SOM3E... et e e 12,50

“Xiang Xui Ji” - Fried chicken strips with sweet-sour sauce

Sp6) “Jiang Cong Niu” - Rindfleisch mit Ingwer, Lauchzwiebeln,
Paprika, Broccoli, Zwiebeln und Knoblauch

(in der heifden Pfanne serviert).......cccceeveveiiniiinnn e e 14,50

“Jiang Cong Niu” - Beef with ginger, green onions, peppers, broccoli,
onions and garlic

Sp7) “Jiang Cong Da Xia” - Hummerkrabben mit Ingwer;,
Lauchzwiebeln, Paprika, Broccoli, Zwiebeln und Knoblauch

(in der heifden Pfanne serviert).........cccocviveiinivinen e e 18,90

“Jiang Cong Da Xia” - King prawns with ginger, green onions, peppers,
broccoli, onions and garlic

Sp8) “Jiang Cong Xiao Xia”-Krabben mit Ingwer,
Lauchzwiebeln, Paprika, Broccoli, Zwiebeln und Knoblauch

(in der heifden Pfanne serviert)........ccoevviien e eeien e 16,50
“Jiang Cong Xiao Xia” - Shrimps with ginger, green onions, peppers,
broccoli, onions and garlic

Sp9) Rind-, Hithner-, Schweinefleisch mit gemischtem Gemiise............. 13,90
Beef, Chicken, Pork with different vegetables

Sp10) "Jiang Cong Ente” Knusprige Ente mit Ingwer, Lauchzwiebeln, Paprika,
Broccoli, Zwiebeln und Knoblauch(in der heifden Pfanne serviert)...... 15,90

"Jiang Cong Duck” Duck crispy baked with ginger, green onions, peppers,
broccoli, onions and garlic

Alle Speisen enthalten Geschmacksverstirker, auf Wunsch auch ohne
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Alle Speisen enthalten Geschmacksverstirker, auf Wunsch auch ohne

BXTT

................ 15,90



B25 VEHEATE, YOTH, IR mreeeeesseneesssseesseseessessesesni 17,90
B26 BRSEIAKHY s DKM oo sessessessesseaeens 13,90
YRR Y S B 4, S 14,90
YR CY SN b N B U5 SR 14,90
CYLRE SN D S T 5 S ) S 16,90
B30 MHIEIZIKHT s DKM e e sen s 18,90
S R e = 7. 15,90
Y5 1= D 15,90
B33 BT AR ceverererereresseesssessssssssensnsssssesensasssssessasss st sens s 11,90
B34 [ T M eeeererereeesssssesessesesssssssessesessasenssssssssensssnssens 11,90
SRR L N = 13,90
B36 HBZEIE ereeeeeeeeeeeeesseessessseeseesesensesessassnssesssessessssenssssasen 11,90
YA T i < A 11,90
B38 ZEZEMDHTZZ et ssesesses s s st sessensseaens 11,90
B39 JHHEEDR oo eee e st sesentssee st sesseseasses st sessen s s e 20,90
BAO BN oo eses s eessessessesssnssesessessesessssssseesssasens 13,90

Alle Speisen enthalten Geschmacksverstarker, auf Wunsch auch ohne



Peking Ente

Fir mindestens 4 Personen, pro Person 26,- Euro
Bitte 2 Tage Vorbestellung

APERITIF Lychee Sekt 0,1l

LGANG Gemiusesuppe mit Glasnudeln und
Entenfleisch

2.GANG Pfannkuchen mit Entenhaut,
Gemuise und Hai-Xian-Sol3e

3.GANG Gemischter Salat

4.GANG Ente mit gebratenem Gemiise und
Hai-Xian-Solse

5.GANG Gebackene Bananen, Kaffee oder
1 Kugel Eis

Alle Speisen enthalten Geschmacksverstirker, auf Wunsch auch ohne



